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Cet hiver, le Chef Romain Orsolle signe une carte inspirée par les produits locaux et de 

saison. Une cuisine authentique et raffinée, pensée pour sublimer la richesse du terroir et 

offrir une expérience chaleureuse et gourmande au Victoria Hall. 

 

 

 

 

 

Pour cette saison, découvrez : 

 

 

 

Menu « Victoria » 
Un menu en 3 Temps à choisir parmi la sélection du Chef – 47€ 

 

 
 
 
 
 
 
 
Tableau des allergènes disponible sur demande 
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Menu Victoria : 
 

Entrée, plat & dessert au choix – 47€ par personne 
 
 
 
 

Amuse-bouche 
 

…………………………….. 
 
 

Pressé d’aile de raie – aromates – réglisse – carottes acidulées 

 

Œuf fermier mollet – betterave – jambon cuit – yaourt aux herbes 

 
 

…………………………….. 
 
 

Faux-filet Aubrac – jus brun sapin – endive – raifort – persil fumé 

 

Poisson selon arrivage – salsifis – salicorne – chou kale – citron brûlé 

 

 
…………………………….. 

 
 

Marron – Clémentine – Sauge 

 

Courge – Noix de pécan – Sirop d’érable 
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À la carte : 
 

 

 
Entrées : 

 

 
Pressé d’aile de raie – caviar Harenga – réglisse – carottes acidulées 

16 € 

 

Œuf fermier mollet – betterave – jambon cuit – yaourt aux herbes 
15 € 

 

Foie gras poêlé – bouillon champignons hysope  – condiment daïkon 
22 € 

 

Saint-Jacques de Bretagne – céleri – pomme – cidre – condiment noix 

20 € 
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À la carte : 
 
 

Plats : 
 

Faux-filet Aubrac – jus brun sapin – endive – raifort – persil fumé 

26 € 

 

Poisson selon arrivage – salsifis – salicorne – chou kale – citron brûlé 

25 € 

 

Magret de canard – vinaigre de grenade – coing confit – choux braisé 

29 € 

 

Omble Chevalier – mousseux – œuf de truite – butternut – orange 

32 € 

 

Risotto de petit épeautre – vieux parmesan – champignons 

22 € 
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À la carte : 
 

 
Desserts : 

 

Assortiment de fromages 

11€ 

 

Marron – Clémentine – Sauge 

11 € 

 

Chocolat – Pistache – Kadaïf  – Umeshu 
12 € 

 

Courge – Noix de pécan – Sirop d’érable 
11 € 

 

Gourmands : 
 

Café ou Thé / Cocktail 
Accompagnés d’un assortiment d’un assortiment de douceurs maison 

12 € / 18€ 
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Sélection de vins 
La carte complète des vins est disponible sur demande 

 

 
Champagne 

 

 

Mumm - Cordon rouge               90 € 

RSRV - Mumm - cuvée 4.5 - Grand cru             110 € 

RSRV - Mumm - Blanc de Blancs - Grand cru             155 € 

Ruinart - Blanc de Blancs             175 € 
 

 

 

LA PROVENCE 
 

 

Vins Rosés 
 

 

Saint M - Cru Classé - Château St Maur 2024      32 € 

Symphonie - Château Ste Marguerite 2024      32 € 

L’Excellence - Cru Classé - Château St Maur 2024      38 € 

  

Vin Blanc 
 

 

Saint M - Cru Classé - Château St Maur  2024      32 € 
 

 

La vallée du Rhône 
 

 

Vins Blancs 
 

 

Saint-Joseph - Domaine Courbis 2023      55 € 
Condrieu - Invitare - Michel Chapoutier 2023      85 € 
Condrieu - Vernon - Georges Vernay 2016    250 € 
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Vins Rouges 
 
Côte du Rhône - M. Chapoutier 2023      26 € 
Crozes-Hermitage - M. Chapoutier 2023      39 € 
Saint-Joseph - M. Chapoutier 2022      49 € 

Châteauneuf-du-Pape - Galets Roulés  2023      65 € 
 

La BOURGOGNE 
 

 

Vins Blancs 
 

 

Viré Clessé - Vérizet - Cave de Viré 2023      33 € 
Chablis - Le Finage - La Chablisienne 2022      38 € 

Hautes-Côtes de Nuits - Paul Aegerter 2023      58 € 
Puligny-Montrachet 1er Cru - Bonton & Fils 2023      95 € 

  

Vins Rouges 
 

 

Bourgogne Pinot Noir - Nuiton-Beaunoy 2023      37 € 

Hautes Côtes de Nuits - Nuiton-Beaunoy 2022      46 € 

Chassagne-Montrachet - Bouton & Fils 2023      80 € 

Aloxe-Corton - Roux Père & Fils  2022    120 € 

Pommard - Noizons - Paul Aegerter 2021    135 € 

 

 

 

Autres Régions 
 

 

Bordelais rouges 
 

 

Haut-Médoc – Le Haut-Médoc de Dauzac 2019      60 € 

Saint-Julien – Sarjet de Gruaud Larose 2016      68 € 

Saint Emilion Grand Cru – Château le Cros 2019      72 € 

  

Val de Loire blanc 
 

 

Coteau du Layon - Frairie 2023      48 € 

 

 
 



 

 
 

  
 

Prix TTC, Service Inclus - Chèque et Ticket restaurant non acceptés 

Offrez votre Bon cadeau  
 

Vous souhaitez faire plaisir à un proche en lui offrant un moment unique 
dans notre restaurant ? Le Victoria Hall vous propose plusieurs types de 

bons cadeaux… 

 
Rendez-vous sur notre site en scannant le QR code ci-dessous : 

 
 

 
 
 

Professionnels ? Rendez-vous sur notre site partenaire : 
 
 

 


